
                                                                                                                                            

   

 Notre sortie à Crespin et Thivencelle
du 14 octobre 2026

C'est  par une belle journée d'automne que nous nous sommes retrouvés à 10heures  sur la
place Charles Thisse de Crespin. Tout d'abord à 16 personnes pour la visite du matin, pour
être rejoints ensuite par 3 participants supplémentaires pour le midi. 

Nous nous sommes rendus sur les lieux des sites de visite en covoiturage et nous y étions
accompagnés de 4 membres de l'association des "amis de St Landelin" qui nous ont fait
partager leurs connaissances sur l'origine de St landelin et de la source près de laquelle est
bâtie  la  chapelle  dans le  bois  d"Amblise …. pour  nous rendre  ensuite  à  l'oratoire  appelé
"chapelle St Roch". 

Cette association participe à la récolte de fonds pour la remise en état de ces vestiges. Notre
amicale leur a remis un chèque à cette occasion.

La matinée s'est terminée sur les lieux des vestiges de l'abbaye (édifiée en 673) à l'entrée de la
rue du moulin pour la fin d'un exposé très complet sur son histoire. (Voir le document sur
l'histoire de Crespin en annexe)

A midi, nous étions réunis à la brasserie d'Amblise, estaminet « la cahute », avec un accueil
très chaleureux par  les propriétaires et surtout un excellent repas.

L'après midi a été consacrée à la visite de la ferme de la Dodaine, commentée par Monsieur
José Dubrulle (maire du village) de Thivencelle. La très grande exploitation familiale sur 350
hectares, est  consacrée principalement à  l'élevage des bovins au nombre d'environ 400 têtes
qui se répartissent en 180 vaches laitières qui donnent 4000 litres de lait par jour, et de bêtes à
viande notamment de race "blanc bleu".

Nous avons découvert lors de cette visite très détaillée depuis une naissance (qui venait de se
produire juste avant notre passage), à l'élevage avec ses différentes étapes, jusqu'à la traite
automatique par  les robots  où les vaches vont à leur souhait pour se faire traire,  avec un
enregistrement par ordinateur ce qui permet de suivre la production individuelle de lait de
chacune d'entre elles. A la fin de cette visite Mr et Mme Dubrulle nous ont accueillis autour
d'une table pour une collation, café, jus de fruit et biscuits. Rencontre très conviviale par une
famille de passionnés par leur métier.




